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SELEZIONE VINI

Domaine V. De Noue Marinic Sotto la Chiesa
Bigliana Il Cru 2020

Nazione: Slovenia

Geologia Terreno: Calcare, marna

Genere: Vino

Tipologia: Bianco

Vitigno: Chardonnay

Annata: 2020

Eta delle Vigne: 20-30 anni

Certificazione e pratiche agricole: Biologico non
certificato

Fermentazione: Fermentazione Spontanea
Lieviti: Indigeni

Affinamento - Contenitori: 12 mesi in barrique e
12 mesi in acciaio

Grado Alcolico: 14,5%

b Formato bottiglia: 0,75 |

Box content: 6

e eeltns Tappo: Sughero

Disponibilita: Raro - disponibilita limitata

Chardonnay in purezza.
Fermentazione spontanea con lieviti indigeni.

12 mesi di affinamento in barrique e 12 mesi in contenitori di acciaio prima dell'imbottigliamento.

Chardonnay in purezza.
Biologico non certificato, nessun utilizzo di chimica o prodotti di sintesi in vigna, raccolta manuale.

12 mesi di affinamento in barrique esauste della Borgogna e 12 mesi in contenitori di acciaio prima
dell'imbottigliamento.

Aromi di pompelmo con note di nocciola e strati di quercia. Al palato frutti maturi.



METERI

SELEZIONE VINI


http://www.tcpdf.org

