METERI

SELEZIONE VINI

Champagne Brut Nature Nos Deux Vallons -
Champagne Dechannes

Nazione: Francia

Regione: Champagne

Genere: Vino

Denominazione: Champagne

Tipologia: Spumante

Vitigno: Chardonnay

Annata: --

Eta delle Vigne: 40-50 anni
Fermentazione: Fermentazione Spontanea
Lieviti: Indigeni

Filtrazione: Non Filtrato

Affinamento - Contenitori: 24 mesi sui lieviti
Invecchiamento: 6 mesi in botti di rovere
Grado Alcolico: 12%

Formato bottiglia: 0,75 |

Box content: 6

Disponibilita: Raro - disponibilita limitata
Dosaggio: 0 g/L Brut Nature

100% Chardonnay. Fermentazione spontanea con lieviti indigeni. Affina 6 mesi in botti di rovere.
Nessuna filtrazione.
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